
Prueba específica de aptitud de la Especialidad: 
SERVICIOS DE RESTAURACIÓN (591-226) 

(Orden 23 de febrero de 2017) 
 
 

A.- La prueba  comenzará con el acto de presentación. Los asistentes al mismo,  
desarrollarán los ejercicios distribuidos en tres partes:  

 

A.1.- Parte de contenido teórico precisa: tratará de cuestiones teóricas y se realizará mediante preguntas 
tipo test. TENDRÁ CARÁCTER ELIMINATORIO. (Mínimo obtener un 5 sobre 10.) 

A.1.1.- Criterios de valoración de la parte A1. Cada pregunta mal respondida, restará puntos de la puntuación 
final: Cada TRES PREGUNTAS MAL CONTESTADAS, restará una buena. (Cada pregunta mal contestada resta 0.33 
puntos) 

A.2 -Parte de contenido teórico concreta: Tratará de cuestiones teóricas y se realizará mediante 5 preguntas de 
desarrollo breve y concreto. TENDRÁ CARÁCTER ELIMINATORIO (Mínimo obtener un 5 sobre 10.) 

A.2.1.- Criterios de valoración de la parte A2. El ejercicio se valorará de 1 a 10 puntos. Para pasar al siguiente 
ejercicio,  se deberá responder con precisión a las cuestiones planteadas,  y obtener al menos 5 puntos. (Cada tres 
errores gramaticales u ortográficos restará un punto a la nota final. Cada error resta 0.33 puntos) 

A.3.- Parte de contenido práctico: constará de CUATRO PRUEBAS TEÓRICO- PRÁCTICAS,  en las que los 
aspirantes aplicarán adecuadamente los conocimientos prácticos y teóricos, con expresión clara, precisa y 
ordenada. (Cada prueba será valorada sobre 10 y la calificación final se obtendrá de la media de las cuatro pruebas) 

               A.3.1.- Material que el alumno debe llevar para la realización de la parte A.3: 

Bolígrafo. Puntilla. Sacacorchos. Encendedor. Lito. Uniforme adecuado a un puesto de jefe de sala. 

   A.3.2.- Criterios de valoración de la prueba específica de aptitud en el ejercicio práctico: 

Uso correcto de la maquinaria, utensilios y materia  para realizar en la prueba 20% 

Habilidad y destreza durante el desarrollo de la prueba 40% 

Resultado final de la prueba 20% 

Finalización de la prueba en el tiempo previsto 10% 

Adecuación de las tareas  teniendo en cuenta la normativa higiénico-sanitaria, de 
seguridad laboral y de protección medioambiental 

10% 

 

 

 



 A.4.- Obtención de la nota final de la prueba específica de aptitud 

Parte A1 30% 

Parte A2 20% 

Parte A3 50% 

 

B.- La fecha, lugar y hora de los ejercicios de las pruebas específicas de aptitud 

 

ACTO DE PRESENTACIÓN 
Lugar Fecha Hora Lugar 
IES “La Flota” 
Paseo Científico Gabriel Ciscar s/n; MURCIA 12-06-2017 9:00 h. Salón de 

actos 
 

PARTE A1: CONTENIDO TEÓRICO 
Lugar Fecha Hora Duración Lugar 

IES “La Flota” 
Paseo Científico Gabriel Ciscar s/n; 
MURCIA 

12-06-2017 9:15 h. 45 min. 
Salón de 

actos 

 

PARTE A2: CONTENIDO TEÓRICO 
Lugar Fecha Hora Duración Lugar 

IES “La Flota” 
Paseo Científico Gabriel Ciscar s/n; 
MURCIA 

12-06-2017 12:30 h. 45 min 
Salón de 

actos 

 

PARTE A3: CONTENIDO PRÁCTICO 
Lugar Fecha Hora Lugar 

IES “La Flota” 
Paseo Científico Gabriel Ciscar s/n; 
MURCIA 

14-06-2017 9:30 h. Se citará  a todos los  
aspirantes  

Aula 
comedor  

 

 

 

                Vº B de la presidenta                        La secretaria  

 

              Dolores Tovar Espinosa      Mª Encarnación Mompeán Morales 

 

 


